
Fleischer (m/w/d) 
Eintritt: schnellstmöglich 
Arbeitszeit: mind. 35 Stunden/Woche 

 
 

Wir über uns: 
Wir sind ein regionales Handwerksunternehmen aus Wismar – mit eigener Schlachtung, 
traditioneller Verarbeitung und echtem Teamgeist. Bei uns entstehen Fleisch- und 
Wurstwaren für den regionalen Handel sowie unseren Werksverkauf – handwerklich, 
ehrlich und mit Leidenschaft. 17 Kolleginnen & Kollegen arbeiten hier familiär 
zusammen und freuen sich auf Verstärkung. 
 
Ihre Aufgaben: 

• Zerlegen & Zuschneiden von Fleisch 

• Kuttern, Füllen & Herstellen verschiedenster Wurstwaren 

• Bedienung von Maschinen & Anlagen 

• Annahme von Waren & Unterstützung im Schlachtbereich 

• Reinigung & Desinfektion von Maschinen und Arbeitsbereichen 

• Qualitätskontrolle & Einhaltung aller Hygienestandards 

• Verpacken der Produkte 
 
Unser Angebot: 

• Strukturierte Einarbeitung durch erfahrene und hilfsbereite Kollegen 

• Familienfreundliche Zeiten: Mo–Fr 6–15 Uhr (selten Samstag) 

• 900 € Gesundheitsbudget/Jahr (über die betriebliche KV) 

• Handwerkliche Arbeit mit hochwertigen regionalen Produkten 

• familiäres Betriebsklima und flache Hierarchie 

• Mitgestalten ist bei uns erwünscht – Ihre Erfahrung ist Teil unseres Erfolgs 

• Mitarbeiterrabatte im Werksverkauf 
 
Ihr Profil: 

• Abgeschlossene Berufsausbildung als Fleischer (m/w/d)  

• teamorientierte und verantwortungsbewusste Arbeitsweise 

• Zuverlässigkeit und gute organisatorische Fähigkeiten 

• Verständnis für Qualität, Hygiene und Sauberkeit 
 
Haben wir Sie neugierig gemacht? 
Bewerben Sie sich jetzt auf dem Postweg, telefonisch oder via E-Mail an: 
Ansprechpartnerin: Kirsten Lipper 
Adresse: 23970 Wismar, Lukaswiese 6 
Telefonnummer: 03841 40850 
E-Mail: info@mecklenburger-fleischwaren.de 

 
Wir freuen uns, Sie persönlich kennenzulernen! 

mailto:klipper@mecklenburger-fleischwaren.de

